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Ce vignoble de clairiere s’inscrit dans la tradition des Graves
en réservant une place non négligeable au sémillon (40%) et
a la muscadelle (10%), aux cotés du sauvignon.

Ce dernier cépage, fort aromatique, ne passe pas inapercu
dans ce vin tres expressif aux aromes de fleurs blanche
(muguet), de citron et de fruits exotiques (fruit de la Passion).
Un ensemble remarquable par sa fraicheur et sa finesse.

Un petit cran en dessous mais trés harmonieuse, la cuvée
Julien 2010 blanc (11 4 15 €; 15 000 b.), coup de coeur pour
les millésimes 2004 et 2009, obtient une étoile. Si elle a
connu le bois, elle montre surtout des qualité de fruité. Ces
deux vins gagneront a attendre un a trois ans.
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