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Sha 10 000 M 11a315€

Déja le coup de coeur dans le millésime 2004, ce graves blanc
compos¢ de sauvignon et de sémillon a parts égales se révele
encore une fois admirable. De sa robe d’or pale animée de déli-
cats reflets paille s’échappent de fines senteurs de fruits exo-
tiques (mangue, fruit de la Passion), de péche jaunes, de genét et
de pain grillé. Pur et race, le palais s’inscrit dans dans le prolon-
gement aromatique du bouquet. Equilibré entre le gras et la
vivacité, il fait preuve d’un volume remarquable. C’est un
graves ancé dans son terroir et parfaitement vinifié. Ample,
ronde et soyeuse, avec ce qu’il faut de nervosite, la rcuvée prin-
cipale blanc 2009 (5 a 8 €) obtient une étoile, de méme que le
Ch. Coustaut 2008 rouge (5 a 8 €), issu des jeunes vignes de la
propriété. La complexité de ses aromes, réglisse, chocolat, cara-
mel, le rend tres agréable.

@7 Jean-Louis et Bruno Ardurats,

Ch. Magneau, 12, chem. Maxime-Ardurats, 33650 La Bréde,
tél. 05.56.20.20.57, fax 05.56.20.39.95,
ardurats@chateau-magneau.com
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36 000 vINS DEGUSTES A L'AVEUGLE
10 000 NOUVEAUX VINS SELECTIONNES
6 500 PRODUCTEURS




