CH. MAGNEAU Julien 2004 % %

4 ha 9 000 (M 8all€

Une sélection rigoureuse préside a 1’élaboration de cette
cuvée. Son objectif ? Obtenir un vin généreux ayant la
puissance nécessaire pour tirer profit de son passage en
barrique. Le but est parfaitement atteint avec ce 2004 dont
I’élégance et la complexité aromatique (amande, noisette
grillée et pamplemousse) sont a la hauter de la structure
consistante et harmonieuse. Une garde de trois a quatre ans
pourra €tre envisagée, comme un mariage avec des poissons
en sauce. Riche, avec des tanins bien enrobés, le Chateau
Magneau rouge 2004, a obtenu une étoile. Les chateaux
Coustaud blanc 2005 (5 a 8€) et Guirauton rouge 2004
ont €té cités.
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